
L A  M O N F O R T I N A  ( C A R P A C C I O  D I  C O S C I A  M A R I N A T O )
C O N  S P U M O S O  D I  R O C C A V E R A N O  E  N O C I

A N T I P A S T I

Marinated raw veal carpaccio with goat cheese foam and walnuts
a l l a  c a r t a  €  1 4 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 4 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 4 , 0 0

P R I M O

Finely home-made egg noodles dressed with sausage ragù
a l l a  c a r t a  €  1 6 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 6 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 6 , 0 0

T A J A R I N  A L  R A G Ù  D I  S A L S I C C I A

S E C O N D O

O S S O B U C O  B R A S A T O  A L L O  C H A R D O N N A Y

Tender beef ossobuco stew braised in Chardonnay wine
a l l a  c a r t a  €  2 2 , 0 0a l l a  c a r t a  €  2 2 , 0 0a l l a  c a r t a  €  2 2 , 0 0

D O L C E

I L  N O S T R O  B U N E T  A L  C A C A O  E  A M A R E T T I
Our traditional piedmontese pudding with cocoa and amaretti biscuits

a l l a  c a r t a  €  8 , 0 0a l l a  c a r t a  €  8 , 0 0a l l a  c a r t a  €  8 , 0 0

€ 29,00€ 29,00€ 29,00il Piccoloil Piccoloil Piccolo
P E R  U NA  P E R S O NA - P O R Z I O N I  R I D O T T E  R I S P E T T O  A L L A  C A R TA

D O L C E

G E L A T O  A L  F I O R  D I  L A T T E ,  C O O K I E S  E  S P U M A  A L  P E P E  D I  S I C H U A N
Creamy sweet-milk ice cream, cookies, and Sichuan pepper mousse

a l l a  c a r t a  €  8 , 0 0a l l a  c a r t a  €  8 , 0 0a l l a  c a r t a  €  8 , 0 0

il Tradizionaleil Tradizionaleil Tradizionale € 45,00€ 45,00€ 45,00
P E R  U NA  P E R S O NA - P O R Z I O N I  R I D O T T E  R I S P E T T O  A L L A  C A R TA

A N T I P A S T O

C A R N E  C R U D A  B A T T U T A  A L  C O L T E L L O ,  
F I N O C C H I O  C R O C C A N T E  E  L I M O N E  I N  G E L

a l l a  c a r t a  €  1 6 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 6 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 6 , 0 0
Steak tartare with crispy fennel and lemon gel

a l l a  c a r t a  €  1 2 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 2 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 2 , 0 0
Sweet peppers with tuna, capers and anchovies with toasted bread
P E P E R O N E ,  T O N N O  C A P P E R I  E  A C C I U G H E  C O N  P A N E  T O S T A T O

Z U P P E T T A  D I  P O M O D O R O  E  F R A G O L E  C O N  P A N E  E  F O R M A G G I O  P R I M O  S A L E

P R I M O

Tomato and strawberry chilled soup with fresh cheese and bread
a l l a  c a r t a  €  1 5 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 5 , 0 0a l l a  c a r t a  €  1 5 , 0 0

WI-FI: OsteriaDeiCatari-WiFi 
password: OsteriaCatari1998 






	il Piccolo
	€ 29,00
	PER UNA PERSONA-PORZIONI RIDOTTE RISPETTO ALLA CARTA

	ANTIPASTO
	CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO,  FINOCCHIO CROCCANTE E LIMONE IN GEL

	PRIMO
	ZUPPETTA DI POMODORO E FRAGOLE CON PANE E FORMAGGIO PRIMO SALE

	DOLCE
	GELATO AL FIOR DI LATTE, COOKIES E SPUMA AL PEPE DI SICHUAN


	il Tradizionale
	€ 45,00
	PER UNA PERSONA-PORZIONI RIDOTTE RISPETTO ALLA CARTA

	ANTIPASTI

	Il creativo
	€ 40,00

	Tartufo Nero
	€ 70,00
	PER UNA PERSONA-PORZIONI RIDOTTE RISPETTO ALLA CARTA

	ANTIPAST0

	Alla carta
	ANTIPASTI
	INSALATA DI ZUCCHINE E POMODORI AROMATIZZATA AL COCCO E LIME
	€ 13,00
	GIRELLINO DA LATTE IN SALSA TONNATA “ANTICA RICETTA”
	€ 15,00

	PRIMI
	RAVIOLINI DEL PLIN AI TRE ARROSTI AL BURRO ED ERBETTE

	SECONDI
	TAGLIERI
	LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI TIPICI PIEMONTESI

	DOLCI
	TRITTICO ALLA NOCCIOLA ”TONDA GENTILE TRILOBATA” IGP (TORTINO, GELATO E SPUMA)
	€ 9,00



